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								Met de Honig Basis voor Hachee maak je een heerlijk vleesgerecht naar traditioneel Hollands recept. De Mix bevat onder andere kruidnagel en laurier. Hachee smaakt heerlijk bij aardappelen, rijst en rode kool.


 


Dit heb je nodig:


	500 g hacheevlees
	4 grote uien
	250 g wortel
	750 ml



 


Zo maak je het: 


	Verhit 3 eetl. olijfolie in een pan. Bak het in kleine stukjes gesneden vlees bruin.
	Bak op het laatst de in halve ringen gesneden uien en de in plakjes gesneden wortel kort mee.
	Voeg 250 ml water toe. Breng het geheel aan de kook. Laat het met deksel op de pan ongeveer 2 uur stoven, voeg indien nodig water toe om droogkoken te voorkomen.
	Voeg, zodra het vlees gaar en zacht is, 500 ml water en Honig bais voor Hachee toe.
	Breng het geheel aan de kook. Laat het onder af en toe roeren ongeveer 10 minuten zachtjes doorkoken.



 


Ingrediënten:


Tarwebloem, ui, bouillonpoeder (soja), rijstebloem, zout, zetmeel, kleurstoffen (karamel, paprika-extract), suiker, gistextract (bevat gerst), specerijen (paprikapoeder, peper, kruidnagel, cayennepeper), kruiden (knoflook, peterselie, laurier), raapzaadolie, rundvleesextract, mineraalzout (kaliumchloride), voedingszuur (citroenzuur), natuurlijke aroma's, maltodextrine.


Allergie informatie: 


Bevat soja, gerst en tarwe


Kan sporen bevatten van selderij en melk
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